Vorspeisen

Karbiscremesuppe mit Knoblauch-Croutons im Weck Glas
9.50

NUsslisalat Nature
Nisslisalat *Mimosa*mit gehacktem Ei

Nusslisalat *Classico* mit gehacktem Ei, gebratenem Speck & Brot Créutons
9.50/10.50/12.50

Blatterteigkissen gefUllt mit Kirbisragout & sautierten Pfifferlingen
12.50

Herbstsalat
Blattsalat mit Feigen, Trauben, Orangenfilets
Garniert mit Wildschweinschinken

an Walnussdressing
15.50




DREIERLEI VOM WILD

Serviert in der Gusspfanne

Kombination von sautiertem Rehschnitzel,
Hirschpfeffer & Wildschwein Entrecote
Hausgemachte Spatzli & Herbstliche Begleiter

Dazu servieren wir lhnen

Whiskeyrahmsauce & Krauterbutter
35.35 CHF




Hauptgerichte

Hausgebeizter Hirschpfeffer Jagerart
. 2450

Sautierte Kalbsschnitzel an Whiskeyrahmsauce
30.50

Toast *Hubertus*
Rehgeschnetzeltes an Pfifferlings-Rahmsauce & Speckwiirfel

auf Toast
29.50

Vegetarische Herbstteller

Waldpilzstrudel auf Kirbisragout mit Traubensauce
25.50

Cremige Nudelpfanne mit Waldpilz-Kirbisragout
23.50

Alle Hauptgerichte (ausser Pasta) werden mit Herbstlicher Gemusegarnitur sowie einer Beilage nach Wahl serviert:
Spatzli, Susskartoffel-Wedges, Butternudeln, Schupfnudeln, Pommes frites

Alle Gerichte auf dieser Karte servieren wir [hnen zwischen 11.30 & 14.00 Uhr




