Vorspeisen

SauerkrautschaumsUppchen mit Marroni
9.50

Nisslisalat Nature
Nusslisalat *Mimosa*mit gehacktem Ei

Nusslisalat *Classico* mit gehacktem Ei, gebratenem Speck & Brot Créutons
9.50/10.50/12.50

Herbstsalat

Saisonale Blattsalate, Walnussdressing, Orangenfilets, glasierte Trauben & Feigen
12.50

Kaninchenterrine

Kaninchenleber, Kaninchenfilet, Birnen, Pilze, Preiselbeerchutney, Pistaziencrunch & Brioche
15.50




Hauptgerichte

Hausgebeizter Hirschpfeffer Jagerart
. 2450

Sautierte Rehschnitzel an Wacholderrahmsauce
30.50

Gebratenes Wildschwein Entrecote an Eierschwammli-Wildrahmsauce
31.50

Wildgeschnetzeltes an Trauben- Marronisauce

Vegetarischer Herbstteller

Spatzli, geschmortes Rotkraut, gebratener Rosenkohl, Mirza Apfel, Eierschwammli, Preiselbeeren & Trauben
24.50

Mit Steinpilz geflllte Pasta an Salbei- Nussbutter
24.50

Alle Hauptgerichte (ausser Pasta) werden mit Herbstlicher GemUsegarnitur sowie einer Beilage nach Wahl serviert:
Spatzli, Pommes Frites, Curly Fries, Butternudeln, Rosmarinkartoffeln

Alle Gerichte auf dieser Karte servieren wir [hnen zwischen 11.30 & 14.00 Uhr




