m Speisekarte
S L Rosis Garten

Vorspeisen

Zwiebel-Cremesuppe mit Réstzwiebeln 11.50
Saisonale Salatteller 12.50
Karamellisierter Ziegenkase auf Toast mit Feigen Chutney & Salat 13.50
Rauchlachs-Crepesrélichen mit Dillcreme und Zitrone

dazu ein feiner Meerrettichschaum 18.00
Hauptgerichte

Kalbsschnitzel in knuspriger Panko-Panade** 38.00/32.00
(Wahlweise auch mit Poulet) 28.50
Cremiger Risotto mit Steinpilzen & Rinderfiletstreifen 33.00/27.00
Sous-Vide gegarte Schweinshaxe an Biersauce (ca. 420q) 29.50
Pochierter Seezungen-Lachszopf an Zitronengras-Sauce 30.50/24.50
Beilagen:

Trockenreis, Salzkartoffeln, Butternudeln, Kartoffelgaletten, Pommes frites, Spatzli
Alle Gerichte werden mit saisonalen Begleitern angerichtet.

Vegetarisch

Falafel mit Knoblauch-Joghurtdip,

Gurken-Tomatensalat dazu Fladenbrot 23.00/18.00
Gebratenes GemuUseschnitzel an Rucolasauce 21.50
Cremiger Risotto mit Steinpilzen 26.00/21.00

**Panko ist Paniermehl japanischen Ursprungs. Es wird aus krustenlosem Weissbrot hergestellt und ist luftiger und
grosstlachiger als gewodhnliches Paniermehl. Das Panierergebnis nach dem Braten oder Frittieren ist daher
besonders knusprig.

Alle Gerichte auf dieser Karte servieren wir Ihnen zwischen 11.30 & 14.00 Uhr

Lieber Gast
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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